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In Memoriam Prof. Dr. Marc de Haas
in leven Ere-voorzitter van de
Nederlandse Vereniging voor Koeltechniek

Het is niet gemakkelijk ter voldoening aan ketrerend verzoek van het
Bestuur onzer Vereniging een persoonlijk gedenkddemwijden aan wijlen onze
z0 geziene ere-voorzitt€rrof. Dr. M. de Haas, dat, ware zulks mogelijk, zijn
goedkeuring zou wegdragen en hem waardig zou zijn.

Wie op 17 October 1951 aanwezig was bij dehilge crematie moet wel
diep onder de indruk zijn gekomen van de zo zeteenlopende groepen uit de
Nederlandse samenleving, die daar hun dankbaaktwgichen uiten, voor hetgeen
De Haas voor hen had tot stand gebracht. Hoe is het mgelat éénmens
zoveel dienende arbeid kon verrichten, vaak op aastaande plaatsen, waar
wijsheid en verantwoordelijkheidshesef even nodggem als kennis en inzicht.

Te meer verwondering baart dit, omdae Haas zich allerminst op de
voorgrond stelde. Hoe eenvoudig en open was zifneden, hoe kon hij in
bestuurs- of algemene vergadering slechts



aarzelend en in uiterst voorzichtig gekozen terzignmening uiten. Maar hoe
doordacht en stevig gegrondvest bleek dan in heteve debat zijn zienswijze,
welke hij slechts prijs gaf, wanneer hij door deeigkle argumenten overtuigd
werd, dat zij wijziging of aanvulling behoefde. Ziminzame leiding was de
elegante uiting van een in wezen sterke persodwligk

De Haas was een welgelukt voortbrengsel van Neerland'slguitijd in het
eind der vorige en het begin vdeze eeuwHoe had hij baat gevonden bij het
algemeen vormend middelbaar onderwijs der H.B.$.jst in zijn leerjaren
een jeugdige bloeitijd bereikte. Het mag bij alidiék op dit onderwijs wel eens
gezegd, dat het in die jaren toch de onontbeertjiandslag heeft gelegd voor
de geestelijke vorming van tal van Nederlanderg dun vaderland later
onschatbare diensten hebben bewezen. HoezeerDettdaas gegrepen door
de later volgende studie der klassieken. Hoe beemigdhij de ontplooiing der
physica, waaraan hij als docent en onderzoekeweider leven wijdde. Hij kon
met de hem eigen schroom in later jaren getuigee,het hem angstig te moede
werd, toen de eminente voorgangers op dit teri€mmerlingh Onnes,
Ehrenfest, Lorenz overleden waren en de jongere generatie de
verantwoordelijkheid kreeg te dragen het zo suamedegonnen werk te
voltooien.

Maar naast deze op het koele verstand bedestgadachten-wereld leefde in
De Haas een tweede innerlijk. Hij was een toegewijd endaéd musicus en
kenmerkend voor zijn levensopvatting hield hij deadiit voortvloeiende
geestesweelde niet angstvallig voor zich alleemhdoekte anderen op daarin
mede te leven door zelfstandige muziekbeoefening.

Hoezeer het onderwijs in al zijn geledingen beelangstelling had, blijkt uit
de verantwoordelijke functies die hij op dit terrebekleedde. Ook in onze
vereniging had het koel technisch onderwijs ten levokijn krachtige
daadwerkelijke belangstelling.

Slechts zij die tot die intieme kring behoordeullen Volledig kunnen
beseffen, waDe Haas als mens voor zijn gezin en ruime familiekring gest
Is. Wij kunnen ons voorstellen hoe zijn warme ernphaardige natuur daar
telkens gelegenheid vond zich geheel ten bate ean die hem lief waren, te
geven.

In de veelzijdige menDe Haas leefde naast en boven al de genoemde
geestelijke waarden een diep religieus besef, emld
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blijmoedig, waardoor hij eerbied afdwong ook bijnhedie op dit gebied zijn
inzichten niet konden delen.

Ik acht het niet mijn taak in onderdelen nagaan watDe Haas als
bestuurslid en voorzitter onzer vereniging voor rhap zakelijk en geestelijk
gebied heeft tot stand gebracht, doch moge besluitet het namens onze
vereniging dankbaar herdenken van het feit, dat edp zo veelzijdig en
harmonisch ontwikkeld man bereid gevonden heeft given in haar dienst te
stellen,

Utrecht, Januari 1952 C.F. van Oijen
IN MEMORIAM
Karel Hendrik Tusenius

Op 13 December 1951 overleed op 63-jarigetijdede heerK.H. Tusenius
te Bloemendaal.

De heefTuseniuswas reeds in 1917 lid onzer Vereniging en maakte jaren
deel uit van het Bestuur, Hij nam een opvallendeafsl in,vooral door zijn
bruisende activiteit en strijdvaardig karakter. Mgbte energie placht hij zich te
werpen op alles wat z'n belangstelling trok in dedde* wereld.

Zo werd hij niet alleen in onze organisatigamook in andere verenigingen,
die een bepaald gebied der koeltechniek bestrijleem bekende figuur, die in
woord en geschrift krachtig opkwam voor het wetbiagpelijk onderzoek en de
economische belangen der koel- en vriesbedrijven.

Het samenwerken met een dergelijke persodwligk ruig als de Noordwester,
waaiend over het bedrijf in IJmuiden, waarvan fej militante leider was, viel
dikwijls niet gemakkelijk. Herhaaldelijk steld€usenius de portefeuillekwestie
of bedankte - staande de vergadering - voor funofididmaatschap om een
volgende maal weer gewoon present te zijn, haktalifbundig en ........ strijdbaar!

Het was haast onafwendbaar, dat hij in deogsfaren in moeilijkheden zou
komen en dit was de reden, dat hij na 1945 niet



meer op de voorgrond trad. Niettemin onderhieldef ons wel enig contact en
schonk o.a. een deel van zijn archief ten behoawede bibliotheek der
Vereniging, die in 1944 bij een bombardement verhaging.

Voor de talloze nieuwe leden, die sindsdigrdeoVereniging toetraden,
vrijwel onbekend, zal bij de ouderen het bericht za overlijden menige
herinnering hebben opgeroepen.

De Vereniging is wijleMusenius dankbaar voor alle diensten, die hij haar
bewees en bovenal voor het feit, dat mannen varnteénlopende gaven en
karakters al$rof. De Haas enTusenius voor haar bloei in vriendschap
samenwerkten.

Van deze laatste getuigde de brief die wihegoverlijden van onze ere-
voorzitter ontvingen van de hegusenius... .

Het ligt namelijk in mijn voornemen om de maelke gedurende 35 jaren
een buitengewoon goede vriend van mij was, dettaaty te bewijzen*.

Na een leven, waarin diepe teleurstellingen heet bespaard bleven, moge
hij rusten in vrede.

J.W. Shneider



VERSLAG VAN DE 78" ALGEMENE VERGADERING
gehouden te Utrecht op 12 December 1951

1. Opening en mededelingen

Voorzitterprof. Dr. C.J. Corter opent de vergadering met enige woorden
van welkom tot de leden en doet daarna mededelamyhet overlijden op 13
October 1951 van de ere-voorzitter der VerenigimgfessorDr. Marc de
Haas. Hij schetst de grote verdiensten vanof. De Haas als bestuurslid en
voorzitter der Vereniging, als vice-president veet Lomité Exécutif van het
Institut International du Froid, als voorzitter vhet organisatiecomité voor het
Int. Koude-Congres, dat in 1936 in Den Haag wertlogeen en in z'n vele
andere functies en werkzaamheden, die hij voor deeniging heeft verricht.
Reeds in de eerste bestuursvergadering in 1908 yoaf. De Haas aandacht
voor het koeltechnisch onderwijs.

Hij was voorzitter van de Commissie van beebing) voor het toekennen van
de Kamerlingh Onnes Medaille en van de Commissiedétechniek van de
Centrale Taalcommissie voor de Techniek (ingestettt het Kon. Inst. v. Ing.).

De vergadering eert de nagedachteais prof. De Haas hierop door het
inachtnemen van een Kkorte stilte.

De Secretarif)r. K. Reitsma doet vervolgens enige mededelingen:
a. De Revue pratique du Froid, de Belgische eddie het Franse tijdschrift van
dezelfde naam, heeft aan leden der Vereniging &enlare gezonden, waarin
opgewekt wordt zich te abonneren op dit blad emriswedactionele bijdragen
worden gevraagd. Hiertegen is op zichzelf natdurdjpen bezwaar, maar het
Bestuur heeft wel enige bedenkingen tegen de comébemijze waarop gebruik
is gemaakt van de door de Redactie van het blad heeBestuur gevoerde
correspondentie. Door voorlezing van de gewissblieven toont de Secretaris
aan, dat uit ons antwoord wel wat vergaande coisusjn getrokken.
b. Op verzoek van het Centraal Normalisatie Bureaeft onze Vereniging een
lid aangewezen in de in te stellen Commissie 88Hkéasten.



Als vertegenwoordiger der Vereniging in deze norsagiecommissie, die de

normalisatie van huishoudkoelkasten zal bestudezah,op verzoek van ons

Bestuur zitting nemeBr. K.W. Taconis lid van de wetenschappelijke staf van
het Kamerlingh Onnes Laboratorium en lector in deiéletechniek te Leiden.

c Enkele leden vroegen inlichtingen over hetrgiébvan lampen met ultra-

violette stralen in koelcellen, zulks in verbandtrde reclame, die de fabrikant
voor deze lampen maakt. Het Bestuur heeft zicherbnding gesteld met de
betreffende firma. Deze heeft zich bereid verklaalel wetenschappelijke

gegevens, waarop haar reclame berustte, aan hietuBés overleggen. Wellicht

kan dit vraagstuk later een punt van besprekingeém ledenvergadering
uitmaken.

De Z Secretaris).W. Schneider, herinnert in het kort aan de oprichting van
de Stichting Koel technisch Onderwijs. De Verenigiheeft de opleiding
hiermede overgedragen aan een afzonderlijk lichaatrzich uitsluitend met het
koeltechnisch onderwijs bezighoudt.

De Voorzitter van de Stichting, de heédflters, doet hierop nog enige
aanvullende mededelingen over het werk der Stightiat uiteraard nog in een
stadium van voorbereiding verkeert. Verwacht worht ook het theoretisch
onderwijs zal kunnen worden aangevat, om te beginne Amsterdam, 's-
Gravenhage, Haarlem, Hengelo en Heerlen. Hieraanndtu niet alleen
leerlingen deelnemen, maar ook personen die reezt&zaam zijn in koel
technische bedrijven.

Binnenkort zal een folder verschijnen teraiking aan het personeel dezer
bedrijven. Naast de plaatselijke cursussen zal earschijnlijk ook een
schriftelijke cursus komen voor de theoretischejhg.

De heerBorgonjen brengt de uit te reiken diploma’s ter sprake. Derhe
Wolters deelt nog mede, dat een regeling wordt voorbergidook diploma’s
te kunnen uitreiken aan reeds in de praktijk wemk&gersonen.

De heeMink meent, dat mede-ondertekening van het diploma deded.
Ver. v. Koeltechniek de waarde van dit stz&l verhogen. De heeveerdig
sluit zich hierbij aan. De Voorzitter merkt op, dadn initiatief hiertoe in ieder
geval niet van ons, maar van het Bestuur der Stigltient uit te gaan.



De heer Wolters is dankbaar voor de verschillendggssties, die hij in zijn
Bestuur ter sprake zal brengen.
2 Notulen

De notulen van de 77 ledenvergadering van 24 Mei 1951, die reeds in
Mededelingen nr. 104 ter kennis van de leden werdebracht, worden
ongewijzigd gearresteerd.

3 Ingekomen en verzonden stukken

Bij dit punt doet de Secretaris mededelingeran v een drietal
suggesties,ontvangen resp. van de leBedrediet, Ir. M.J. Sam en JW.
Verbeek, ter behandeling op de ledenvergadering. Aangezien dadagvoor de
huidige vergadering reeds zeer gevuld is, zal hettBir een andere gelegenheid
tot behandeling van de aangegeven onderwerpen zobgezij door het opnemen
van artikelen in de Mededelingen, dan wel door bespg op een vergadering.

4 Causerievan het lid dr. W.H. de Jong over:
Bewaring van
aardappelen in koelhuizen,naast die in ludtdgkle ruimten. Voor de tekst van
deze met grote belangstelling aangehoorde lezingaamop gevolgde discussie
wordt verwezen naar pag. 8 e.v.

5 Bestuursverkiezing
Op verzoek van de Voorzitter neemt bij de behandeNan dit punt de 2
Voorzitter dr. W.J. Muller de leiding der vergadgyiover.

Dr. Muller zet hierop uiteen hoe - gelijk reeds uitvoerig darleden in enige
circulaires is bericht - de bepalingen van het Hoiglelijk Reglement ertoe
leiden, dat de Voorzitter prof. Gorter na slechtsjaar als zodanig te zijn
opgetreden, moet aftreden en dit terwijl hijzel & voorzitter en de heren Van
der Grijp en De Langen eveneens op 1 Januari 1962den en dan niet
herkiesbaar zijn.

Het Bestuur betreurt deze samenloop zeer, dogmt dat de eenmaal gestelde
regelen in acht moeten worden genomen, zeker nwplaan de zijde van een der
leden is gewezen.

Ir Van Eyk vraagt zich af of dit formalisme moet voorgaan bovet belang
der Vereniging. Hij raadt aan het Huishoudelijk

7



Reglement te veranderen en bepleit in zeer waarderbewoordingen en met
grote kracht het aanblijven van de Voorzitterof. Gorterwaardeert zeer deze
vriendelijke woorden, doch wenst beslist niet téen op een betwistbare zetel.
De heeBergfeld dringt eveneens aan op het aanblijven van de Viterzi

De heeNerschuur laat een krachtig protest horen tegen deze adgenahr
hij heeft vernomen, n.b. uitgaat van iemand, die lagt totstandkomen van het
betreffende besluit zelf heeft medegewerkt.

De heerCuiper adviseert op dit ogenblik geen voorzitter te kiezeraar
daarmede te wachten totdat het Huishoudelijk Regfwris gewijzigd.
Dr. Muller vraagt allereerst de sanctie der vergadering vairféit, dat de
Voorzitter gedurende het jaar 1951 a.h.w. niet eegntair zijn functie als
zodanig heeft bekleed. We moeten echter nu eerzaeken om uit de impasse
te komen. Het bestuur stelt daarom voor tijdeligldSecretaris, diK. Reitsma
als voorzitter aan te wijzen. Al§ 2oorzitter zou dan kunnen optredenJ. van
Male, terwijl de heed.W. Schneider als £ secretaris zal fungeren.
Het Bestuur zegt daarbij toe een wijziging van Hatshoudelijk Reglement te
zullen voorbereiden en voorstellen ter zake aare.gle vergadering te zullen
voorleggen.

Nadat Prof. Gorter nog verzocht heeft geen lejgatermijn vast te leggen
voor de duur van het interim-voorzitterschap van Reitsma, verenigt de
vergadering zich bij acclamatie met de aanwijzirgn wdr. K. Reitsma als
voorzitter, Ir. J. van Male als Z voorzitter enJ.W. Schneider als secretaris-
penningmeester. Vervolgens wordt aan de orde gestelverkiezing van 3
nieuwe bestuursleden. Voor deze vacature zijn ciadigesteld de H.Hr. H.
Geertjes, H. Veenstra enN. Wolters, die op initiatief der vergadering eveneens bij
acclamatie worden gekozen.

Voorzitter Gorter neemt daarop de leiding weer over. Hij dankt d#ete
voor de wijze waarop de bestuursmutaties zijn bebkhen richt woorden van
dank tot drMuller die als voorzitter en als’2oorzitter zich zeer verdienstelijk
heeft gemaakt voor de Vereniging. In het bijzondiemkt spr. aan de glorieuze



herdenking van het 40-jarig bestaan der Verenigmger leiding van
dr. Muller. Ook de H.H.De Langen en Van der Grijp komt dank toe
voor de betoonde medewerking en adviezen. Wat atstéa betreft
verheugt het spr. dat door de verkiezing vaeertjes de band met
de zuivel-industrie behouden blijft.

6 Rondvraag

Hiervan wordt geen gebruik gemaakt.

De Voorzitter schorst daarop de vergaderingr Vet nuttigen van de lunch. Na
deze pauze gaven 4 deelnemers aan het Int. Koudgr€ote Londen hun visie op
dit Congres. Een resumé van hun inleidingen trefieder aan op pag. £.v.

Massa-opslag van aardappelen in koelhuizen
enin luchtgekoelde bewaarplaatsgn
door

W.H. de Jong, Secretaris van de Commissie voordaapelbewaring, C.I.L.O.
Wageningen .

De aardappel is voor Nederland een groot pbdHij is een belangrijk
volksvoedsel, aanzienlijke bron voor deviezen, veel betekenis voor de voeding
van het vee en tenslotte grondstof voor de aardayge industrie.

Ons klimaat is zeer geschikt voor de aardameiur. Hierdoor en door de
goede gronden, de specialisatie der boeren opetlied en door baanbrekend werk
over de bestrijding van virusziekten (sinds 1918)je gemiddelde opbrengst per
ha in Nederland hoger dan in enig ander land.

*) Naast de hier behandelde bewaring van poot- enucgptieaardappelen,
die in het voorjaar in zakken worden verhandeldnkook nog de bewaring
van pootgoed voor eigen teelt (in het volgende )jaaor, waarbij de
lichtbewaring een grote rol speelt. Deze opslagdivbier niet behandeld.



Het klimaat is echter veel minder geschiktndebewaring, vooral omdat
te veel zachte winters voorkomen.

Deze bewaring was dan ook langzamerhand exdrie@m geworden, en dit
is aanleiding geweest voor het Ministerie van Landi om een commissie in
te stellen om het vraagstuk in studie te nemen@)L94 het volgende zullen
enige resultaten van deze studie worden vermeld.

Bewaring in Koelhuizen (met machinale koeling)

Dank zij het werk vaMgj. Ir. N. Krijthe en vanvan Galen enSchroevers
waren wij voldoende over de bewaartemperatureniggeerd om, zoals later
definitief bleek, de juiste temperaturen bij onzpa&imenten te kiezen. Wij
hebben gewerkt met 2 °C.,4 °C. en 6 *¥,. ook met 2 °C.,3 °C.,4 °C.,5 °C.
en 6 °C., en later toen de bewaartemperaturen gotttobekend waren mt
°C.,3% °Cen 5 °C. De proeven werden direct op semi-practijaal
uitgevoerd gedurende één jaar in het Koelhuis ids\te IJmuiden en daarna in
de Proefinstallatie voor de Aardappelbewaring tekidgk bij Zaltbommel,
waar wij de beschikking hebben over vijf mechanesgkekoelde cellen en over
elf cellen, gekoeld met buitenlucht (waarover later

Resultaten:

1. Men kan zien aan de ontwikkeling der ogen, okniglen bewaard
worden bij 2 °C.,3 °C. of 4 °C.

2. Boven 4 °C. kan reeds spruiting optreden.

3. Langere bewaring bijv. gedurende twee maandetv/biC. kan

aanleiding geven tot onvoldoende spruiting naufitetanten.

De conclusie is dus, dat de juiste temperatoor de winterbewaring ligt
tussen 2 °C. en 4 °C., Dit geldt althans voor paatappelen.

Met de winterbewaring wordt de tijd van Octotm April bedoeld.
Langere bewaring tot Juli/Aug. en nog veel landene het best bij 2 °C.
plaatsvinden. De aardappelen spruiten bij deze eeabur nooit, en zij
sterven na twee of drie jaar af, waarbij het ragjBiaan Fusariumrot te gronde
gaat en andere rassen aan andere ziekten (oudeksicaten).

*) Alle in deze lezing vermelde temperaturen liggemdso0 °C., tenzij anders is aangegeven.

10



Pootaardappelen worden vaak reeds in Juliojegren ook de temperatuur
van Juli tot October verdient de aandacht. Direathet rooien maken de
knollen een rustperiode door,waarin zij niet kunkesmen. Het is daarom niet
nodig de aardappelen direct bij 4 °C. te bewareresdBikte bewaar
temperaturen in Augustus zijn 10 °C. tot 13 °C.September 7 °C. tot 10 °C.
en in October geleidelijke afkoeling tot 4 °C. efs daar beneden.

Men lette er ook op, dat pas gerooide of gesode knollen niet direct bij 2
°C. tot 4 °C. worden gezet. De aardappelen loperomivellingen op bij de
genoemde handelingen, welke bij de lage temperati@eht verkurken; en als
gevolg van dit laatste treedt dan rotting op. Naien en sorteren houde men
daarom de knollen eerst minstens veertien dagebS8ijC., waarna geleidelijk
kan worden afgekoeld.

Bij consumptieaardappelen treedt een compéoap vanwege de verhoogde
suikervorming bij lagere temperaturen, waardoor kiellen zoet worden.
Weliswaar verdwijnt de suiker geheel of goeddeelsrale aardappelen uit het
koelhuis eerst veertien dagen bij 10 ‘&15 °C. te zetten, maar het is niet
gewenst de versuikering verder te laten voortsgénjdan nodig is.

De eetaardappelen bestemd voor winterbewasogien pas in de periode
van 15 Sept. tot 15 Oct, gerooid. Als men de kmyltea gelegenheid te hebben
gegeven voor verkurking, binnen niet te lange ¢ipd5 °C. brengt, kan men de
rustperiode rekken en de aardappelen lange tijddieij temperatuur houden
zonder dat spruiting optreedt. De temperatuur wpedt op 4 °C. gebracht als
de spruiting bij 5 °C. niet meer is tegen te ga@fanneer dit ogenblik zal
aanbreken, hangt in sterke mate van het ras afyvaokhet tijdstip van rooien,
van de graad van rijpheid bij het rooien,van de geraturen, waaraan de
knollen zijn blootgesteld tussen het rooien en éedring bij 5 °C., en mogelijk
ook van de groeiomstandigheden.

Tenslotte moet nog worden vermeld, dat hetssbjk is de aardappelen
voor het uithalen uit het koelhuis eerst tot 6 6€iets hoger *op te warmen*,
anders kunnen soms ongewenste verschijnselen eptreBe gewenste
temperatuurverhoging wordt verkregen door het koete stoppen, de
temperatuur loopt dan vanzelf op door de ademhalggknollen (%1 °C. per
dag).
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De capaciteit der koelmachine

De max. capaciteit, die een koelmachine voardappelbewaring moet
hebben, is, dat zij 3 m hoog gestorte aardappedenrgnde de maand October
moet kunnen koelen van 15 °C. tot 4 °C. Daarvooetnper 100 ton knollen
ongeveer 4000 kcal. warmte per uur kunnen wordeevakrd bij continue
werking van de machine.

Met deze machine kan in Augustus ook voldoemdeden gekoeld, nl.
ongeveer van 24 °C. tot 13 °C.

Pohlmann’s Taschenbuch fir Kalte-technik geetior een grond-
opperviakte van 50 (waarop inderdaad ongeveer 100 ton aardappelen
kunnen worden gestort), een koelmachine voor algengebruik op van 6000
kcal. per uur (ook voor ‘s zomers). Deze capaciteitius voor aardappelen
nauwelijks nodig.

Luchtverdeling en -circulatie

Een zeer goede luchtverdeling is nodig, anégjgt men *dode hoeken*
met spruiting.

Voor gestorte bewaring voldoen goed betonnerskanalen in de vioer,
afgedekt met tegels. Loodrecht op deze perskatigigen lattenroosters op de
vioer, die tot bij de wand van de koelcel lopen.z®dattenroosters mogen
zeker niet verder doorlopen dan 2 m links en 2 antsevan het hart van het
kanaal (totaal 4 m), maar waarschijnlijk is eerattiengte der roosters van 3
m te verkiezen. Op de plaats, waar zij het kanaasgren, liggen de tegels uit
elkaar. De onderlinge afstand der roosters bedfaagt

Als 3 m hoog wordt gestort, met 1 m afstarssém aardappelen en plafond,
moet de luchtverplaatsing minstens 25 x de legeudtvan de cel per uur zijn,
bij een tegendruk van 10-15 mm W.K. Het is wenketig luchtbeweging,
vooral aanvankelijk, 2x per dag om te keren (drelaiing van de ventilator-
motor wordt omgekeerd). Aanvankelijk is een corgitwchtcirculatie, ook als
de koeling is uitgeschakeld, nodig; later beperke: de circulatie zoveel als
met het oog op een goede temperatuur verdelingeiraadappelhoop is
overeen te brengen.

Luchtvochtigheid
Als geen bijzondere maatregelen worden genonheeft men bij de
aardappelbewaring in koelhuizen meestal een rekatie
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luchtvochtigheid van omstreeks 9% (en een gewichtsverlies van &4 %
gedurende de winterbewaring), maar bij gestortedogg kan de R.V. ook tot
95 % oplopen.

Als partijen met natte grond zouden binnenkomeou het wenselijk zijn
deze zo snel mogelijk te drogen, waarvoor een agda R.V. nodig zou zijn.
Daarna moet men met vochtige lucht koelen (waabijter te letten valt op
gevaar voor rotting). Het zou een vooruitgang zjs,deze genoemde eisen voor
de R.V. op niet te kostbare wijze vervuld konderoeo.

Luchtverversing
Omhet koolzuurgehalte in de koelcellen voldoende lgadouden, is een
luchtverversing van 6 x de ledige inhoud per dagjgno

Wijze van opslag

Over de gestorte bewaring had ik het reedgzeewaring voldoet uitstekend
en men kan 450 kg per’rmwendige ruimte bergen tegenover 30820 kg in
kisten.

M.i. verdient de gestorte bewaring ook voodene producten meer aandacht
dan zij tot dusver heeft gehad.

Kistenbewaring voldoet eveneens uitstekend, mits lder goede aandacht aan
de luchtcirculatie wordt besteed.

Bewaring in zakken is ook mogelijk, maar depstang der zakken moet goed
worden verzorgd. De (dure) zakken gaan echter beddiin kwaliteit achteruit.
Het zou wenselijk zijn als men, bij de bewaringakken, met drogere lucht (75
a80% R.V.) zou kunnen werken.

Omvang der koelhuis-bewaring van aardappelen

Deze wijze van bewaren is sinds 1946 toegenoiiezijn ca. 15 koelhuizen
in Nederland, die zich geheel of gedeeltelijk metogslag van dit product bezig
houden. De capaciteit van de ruimte, die voor ggrdeen wordt gebruikt, is
circa 8000 ton.

Bewaring in opslagplaatsen met buitenluchtkoeling

Hiervoor is nodig een bewaarplaats met wandenplafond, die tegen
warmte-uitwisseling zijn geisoleerd (K-waarde ci@®4 kcal./fh °C.). De
vloer wordt niet geisoleerd.
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Geéigende perskanalen liggen meestal in, nsaars ook op de vloer.
Lattenroosters als genoemd bij de koelhuisbewdigggenop de grond over de
perskanalenin de vioer, of sluiten bovengrondse perskanalen. Deze
lattenroosters zijn in totaal 4 m lang en liggene@m onderlinge afstand van 1
m tot 1,25 m.

De perskanalen sluiten aan bij openingen imder ( op deze plaats wordt
gewoonlijk de ventilator gezet), die met een geisade deur of met een
koekoek + deksel kunnen worden afgesloten.

Er zijn afsluitbare openingen in het plafovdaardoor de naar binnen-
geperste lucht weer naar buiten kan treden.

Er zijn verdere voorzieningen voor een interhehtcirculatie. Het
ventilatiesysteem kan geautomatiseerd worden.

De capaciteit der ventilatoren bedraagt fuar per 100 kgproduct bij 12
al5mmW.K.

Het principe van luchtkoeling bestaat hieriiat buitenlucht naar binnen
wordt geperst als de temperatuur buiten lager s dia van het te bewaren
product, en dat men de ventilatoren stopzet eroeeoeropeningen sluit, zodra
het buiten warmer is dan binnen. Natuurlijk kan nmégt met buitenlucht van
beneden 0° C. werken, tenzij luchtmenging wordgégast van vorstlucht met
warmere lucht uit de bewaarplaats.

Aardappelen bevriezen bfj ¥%° C. en gaan daarbij direct tot rotting over,
zodat ze totaal verloren zijn.

Een onzer medewerke@ude Ophuis, heeft op grond van de ervaringen in
de Proefinstallatie kunnen vaststellen, dat bijagomepassing der luchtkoeling
een temperatuur van de opgeslagen gestorte aatdapperdt bereikt, die
ongeveer gelijk is aan het gemiddelde der dagelifksnimumtemperaturen in
de voorafgaande tien dagen.

Bij de gewone opslag in kuilen, die met stroggond zijn afgedekt, liggen
de aardappelen ongeveer bij het gemiddelde der oex. temp. van de
voorafgaande tien dagen. Het genoemde temperatsehikis vaak beslissend,
of men in het voorjaar goede of minder goede (seeis bepaald inférieure)
aardappelen zal overhouden.

Op grond van de ervaringen in Kerkwijk kon gégevens van het K.N.M.1.
in De Bilt worden nagegaan, dat men gemiddeld over
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de laatste 30 jaar gerekend, in Augustus een tenperkan bereiken van 13°
C., in Sept. van 10 °C., in Oct. van 6 °C. en vaol. tot 1 Mei (meestal) van 4
°C. of daar beneden.

Vermeld moet nog worden, dat men de knollemdeo bezwaar gedurende 20

dagen tot gem. 1,5 °C. kan afkoelen, hoewel dexgt®p de duur ongewenst
is. Bij luchtkoeling loopt de temperatuur echtekéms weer op (gedurende de
winterbewaring met circa ¥ °C. per dag).

Omvang der aardappelbewaring met luchtkoeling

In 1950 en 1951 zijn circa 250 bewaarplaatse luchtkoeling ingericht,

soms nieuwe gebouwen, soms in bestaande. De ldelmediben een capaciteit
van circa 100 ton en de grootste van ruim 2000 Dentotale capaciteit bedraagt
circa 65.000 ton, gem. dus 260 ton per bewaarplaats

Voor- en nadelen van mechanische gekoel de koel huizen en van bewaar plaatsen met
buitenluchtkoeling

1. De kosten per kg aardappelen van de eerst@agjer.

2. Het echte koelhuis is ongetwijfeld meer bedzgleer, maar de
luchtgekoelde bewaarplaatsen zijn bedrijfszekeroggn Wel zijn wij
van mening, dat opslag in zakken in de eerste dekes dan die in de
laatste.

3. Drogen van natte partijen aardappelen met gi@vahrdoor sorteren
mogelijk wordt en Phytophthora rot geen desastrge®lgen krijgt),
gaat zeer goed met buitenluchtkoeling. Het moet @galan met
mechanische koeling, maar er zijn nog geen ervanrgyp dit gebied.

4, In een koelhuis kan men de knollen gemakkelijk taluti bewaren, als
dat nodig mocht zijn, zoals in 1951 toen de nielamedappelen laat
waren. De bewaarplaatsen met buitenluchtkoelingtem®p 1 Juni
geruimd zijn.

5. Aardappelen uit de kuil kunnen in het voorjaateb in een echt
koelhuis worden bewaard dan in luchtgekoelde opétegsen.

Conclusies

Hoewel het echte koelhuis wel technische velem heeft, heeft de

buitenluchtkoeling veel meer toepassing gevondendga
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mechanische koeling. In vele gevallen kan men meiteblucht-koeling
volstaan, die bijzonder goed voldoet. Toch zal bek echte koelhuis een rol
blijven spelen bij de aardappelbewaring.

Als men bij de mechanische koeling op economigerantwoorde wijze de
luchtvochtigheid even goed in de hand zou wetekrijgen als de temperatuur,
zouden er wellicht nieuwe kansen komen voor dezéhode van opslag bij
aardappelen.

Discussie

De heerVahl ziet als derde motief voor koeling (naast voorkognian
spruiting en beperking van rotting) het tegengaamde grotere stofwisseling bij
hogere temperatuur. Deze laatste zal tot meer sbimeebruik leiden, en het is
een punt, dat in het bijzonder van belang is voeradrdappel-verwerkende
industrie.

Spr. De bewaring van fabrieksaardappelen wopdtdit ogenblik niet van
zo'n groot belang geacht. De verwerking kan metskeis aflopen. Vroeger is
deze bewaring wel een probleem geweest. Men witten tde campagne
*uitsmeren* tot 1 April. In verband met een en andeeft onze Commissie zich
nog niet op dit gebied bewogen. Het volgende kaer i&chter van zeggen. In de
aardappel komt de reactie zetmeel-suiker voor.dBipdemhaling wordt suiker
geoxydeerd tot COen HO. Bij lagere temperaturen stelt zich het evenwight
de reactie zetmeel-suiker meer in naar rechts gthrkere omzetting tot suiker).
Bovendien daalt ook nog de reactie-snelheid varatietmhalingsproces, waarbij
suiker verbruikt wordt. Een en ander heeft tot dgveen stijging van het
suikergehalte (zoete smaak), als de knollen bigragemperaturen ( + 4 °C.)
worden bewaard. Voor de aardappelmeelindustrie kbate dus een lage
temperatuur niet in die mate behoud van zetmeeblgrond van de geringere
adembhaling verwacht kon worden.

De mogelijkheid bestaat overigens de (opget&)aquiker in de knollen weer
in zetmeel te doen overgaan door de aardappeldslijfij bij een hogere
temperatuur te zetten. Verder is er een aanwijzae, de versuikering kan
worden beperkt door toepassing van een bepaaldehng in de bewaartemp.
Afgezien van de laatste lijkt een bewaartemp. 5 niet ongeschikt; men is
bij deze temperatuur niet gevrijwaard voor kiemimgar deze zou met een anti-
kiemmiddel kunnen worden voorkomen. Het is
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echter ook niet uitgesloten, dat lagere bewaarteatpeen toch beter zullen
zijn. Een en ander moet nader worden bestudeerd.

De heerDe Groot heeft te maken met problemen bij het transport per
zeeschip en vraagt of het ontkiemen van de aardzppeet te wijten is aan
luchttoevoer. Moeten de scheepsruimen luchtdichtrde afgesloten ter
voorkoming van zuurstof aanvoer? Is er een nadelgéoed van hetCO,
gehalte bij 30 °C.? Als aardappelen bedorven oveeky is dit bederf dan het
gevolg van een te hoge temperatuur of van onvoldeeichtverversing?
Welke luchtcirculatie in een gekoeld ruim prefeteiteider, horizontale of
verticale?

Spr. Aardappelen moeten nooit afgesloten varlught worden bewaard.
Ook in de afgedekte kuilen is luchtverversing enigliook noodzakelijk. Te
hoog CQ-gehalte doet de aardappelen stikken. Hij heefhgesorkeur voor
een horizontale boven een verticale luchtcirculatieen koelruim.

De heeMulder vraagt naar de mate van luchtverversing.

Spr. 5a 6 maal de lege inhoud per dag is voldoende om het K@jt te
raken, althans bij temp. tot 10 °C.

De heeMestra vraagt of het waar is, dat de aardappelen bija@nin de
na-tijd blauw worden.

Spr. zegt, dat men oude aard. steeds voorgiohtet behandelen om blauw
worden te voorkomen.

De heedonkers vraagt naar de invloed van het licht op de aarebgpp

Spr. wijst erop, dat gesproken is over consiengardappelen en over poot-
aardappelen, die in het voorjaar ongekiemd word@handeld. Daarnaast heeft
men het pootgoed voor de boer, dat moet wordengeddemd. Hiervoor is
licht nodig.

De heerWolters vraagt, wat de laagste temperatuur is,die men en d
koelruimte kan aanhouden zonder gevaar voor beamizz

Spr. De aardappelen bevriezen bij -1% °C.

De heerWolters. Hoe groot is het gewichtsverlies bij bewaring in
mechanisch gekoelde ruimten en hoeveel in luchigjele®

Spr. In beide gevallen @ 4% gedurende de winterbewaring. Er is geen
duidelijk verschil.

De heelNolters komt terug op de calculatie der koelkosten, did ot 2%2
cent werden geraamd. Hoeveel zit hierin voor emérgi
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Spr. De energie kost niet zoveel. Een grogst vormen de investerings-
kosten. Bij machinale koeling wordt kurk-isolat@etepast, hetgeen duurder komt
dan het andere isolatiemateriaal, dat bij de gevimveaarplaatsen wordt gebruikt.
Met vlasscheven heeft spr. prima ervaring, speciaal plafond-isolatie, waarbij
dit materiaal los gestort wordt.

De heer Veerdig zegt, dat afzonderlike regeling van temperatuur e
vochtigheid toch mogelijk moet zijn.

De heeOosterom vraagt naar de drukverliezen.

Spr. Het drukverlies is in de aardappel-massamaal, de verliezen treden op
in het systeem van pers- en aanzuigkanalen enz.

De heerJonkman vraagt nog, hoe groot de luchtcirculatie moet Zfneen
mechanisch gekoelde ruimte, waarin de aardappglegestort.

Spr. zegt zeker 25 x de ledige inhoud/uur.

Literatuur

Over het onderwerp is gepubliceerd in het lanavkundig Tijdschrift van
Sept. 1949, van Sept. 1950 en van Aug. 1951. Dezdlicaties zijn als
overdrukken te krijgen bij de in de aanhef genoer@denmissie onder de titel
*Bewaring van Aardappelen in Gebouwen I, 11 en 1(ntfis f 1,70 tezamen).
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8" INTERNATIONALE KOUDE-CONGRES

Ten einde onze leden een indruk te geven e Internationale Koude Congres dat
van29 Aug. 11 Septl1951te Londen werd gehouden, brachten de voorzittedf, Br. C.J.
Gorter en de heren Ir. H.H.W. van Eyk, dr. C.J.Hl. Broek en Ir T. van Hiele, die allen
het Congres bijwoonden, daarvan een kort verslagpude Algemene Vergadering van 13
December 1951.

De bedoeling van deze referaten, die hieronderafipedrukt, is slechts een globaal beeld
te geven van hetgeen op het Congres is verhandfeldr een volledig rapport wordt
verwezen naar het officiéle Congres-verslag, dateaschijnen.

Prof. Dr. C.J. Gorter geeft het volgende algemene overzcht

Het achtste Internationale Koude-Congres ieheste internationale koude
congres, dat na de tweede wereldoorlog werd gemouthmewel deze
congressen volgens de sinds 1908 bestaande tradkige vier jaar plaats
vinden, is het thans vijftien jaar geleden, dat betende Congres, en wel in
Den Haag, werd gehouden. Het is merkwaardig, datenafloop van de eerste
wereldoorlog ook na verloop van zes jaar (in 192dh Koude Congres in
Londen werd gehouden.

Het congres ging, evenals zijn voorgangetsyan het Institut International
du Froid te Parijs: het werd ontvangen door hettidri Institute of
Refrigeration. Ik ben op dit Congres, en in hezdmder op de vergaderingen
van het Comite Exécutif en van de Conférence Généop respectievelijk 3
en 4 September) als vertegenwoordiger van de Netisé Regering
opgetreden.

Het congres werd voorafgegaan door een meenmming van de 1
Commissie van het Institut International du Fro@hv22 - 29 Augustus te
Oxford door de Union Internationale de PhysiqueeRatrAppliquée gehouden
Congres over zeer lage temperaturen. Dat congfeskhevenals omstreeks
dertig landgenoten, merendeels behorende tot devata het Kamerlingh
Onnes Laboratorium te Leiden, ook bijgewoond.

De laatste officiéle zitting van het congred.onden werd op 5 September
gehouden. Hierop volgde een reeks excursies nagtekbnische bedrijven
0.a. in Schotland tot 12 September. Uit tijdsgelbeakook uit overwegingen
van zuinigheid, heb ik deze excursies niet meegkimbtjn verslag heeft dus
slechts
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betrekking op de bijeenkomsten in Londen van 29 ustigs - 5 September
1951.

Ter ere van het congres kwamen extra nummansde Engelse, Duitse en
Deense koeltechnische tijdschriften uit. Er waremeveer 780 deelnemers,
waarvan meer dan de helft Engelsen.

Er waren ruim 20 Nederlanders.

In de vergaderingen der verschillende comragssiverden omstreeks 150
voordrachten gehouden, waarvan ik slechts eentadekunnen bijwonen. Naar
algemeen oordeel was het programma met zorg vogichen waren er vele
wetenschappelijk en technisch belangrijke voordathDaar het gehoor in de
vergaderingen zeer gemengd was, kwamen de vootérgclwaarin een
overzicht over een vrij groot gebied werd gegevetebtot hun recht dan de
mededelingen over een enkel speciaal onderzoek.

In de vergaderingen deT (wetenschappelijke) Commissie, die ik ten dele
presideerde, kwamen vooral liquefactoren en gassiclysmethoden aan de
orde. De onderzoekingen op het gebied der zeer taggeraturen waren
immers reeds in ruim 100 voordrachten te Oxfordpbasen. Een deel der
zittingen van de I Commissie was daarom ook met zittingen dér(mheer
toegepast-wetenschappelijke) Commissie gecombinéeue 11F (biologische)
Commissie hoorde ik enkele degelijke overzichteerogie invloed van het
gekoeld bewaren op de qualiteit van plantaardidierijk voedsel.

Er werden tijdens het congres een aantal eog@depties en cocktailparties
gehouden. Ook nam ik deel aan twee feestmaaltiygaarbij ik aan de eretafel
mocht aanzitten en aan excursies naar de labaxatter British Oxygen
Company en naar een modern koelschip in een dedtdrae dokken.

De openings- en sluitingszitting werden gejoiesrd door Lord Bruce of
Melbourne. De opening werd verricht door de Britsiister Lord Alexander.
Op het programma stond als mede — president varcdmgres Prof. W.J. de
Haas opgegeven, die de laatste twee jaar Prof. Weldsom als voorzitter van
de *Conférence Générale* heeft vervangen. Hij washter door
gezondheidsredenen verhinderd te komen en er ward hem een groet
voorgelezen. Zowel Prof. De Haas als Prof. Keesardan bij acclamatie tot
erevoorzitters van het Institut International doiBirbenoemd.

In de vergaderingen van het *Comité Execudiftan de

20



*Conférence Générale* werden de door de *grouptalail* uit het *Comité
Executif* doorgevoerde hervormingen van het Institesproken en
eenstemmig goedgekeurd. Dit betreft 0.a. de benugran een nieuwe
directeur, Ir. C. David. inspecteur-generaal aanFnanse Ministerie van
Landbouw, die voor vijf jaar bij het Institut gedeheerd werd, de aankoop van
een kantoor, gelegen aan de Boulevard Malesheibésii de reorganisatie van
het Bulletin, dat thans dubbeltalig verschijnt esamwoor zeer nauw zal worden
samengewerkt met andere referatentijdschriften.

Door de nieuwe directeur werd voorts de finéigcadministratie
gemoderniseerd, nieuw personeel werd in dienstrgengnieuwe regelingen
voor salarissen en pensioenen getroffen en er a@md/oorlopige instructie
voor het personeel opgesteld.

De *groupe de travail* werd voor zijn succeld@rbeid gehuldigd en werd
van zijn taak ontheven, behalve wat betreft de eiding van een
vernieuwing der Internationale Conventie, waarkij mstituut in 1921 werd
ingesteld, een Conventie, die dringend op de hehoet worden genomen. De
totale begroting voor het jaar 1952 werd op 9.000.0ancs vastgesteld.
Verhoging van inkomsten is dringend nodig, wil hetitut zijn taak naar
behoren vervullen, waarbij vooral ook aan uitbnegdvan het werk van de
*Conseil technique* gedacht wordt. Men zal trachitervoor bij de herziening
der conventie de mogelijkheid te scheppen. In ahtiag daarvan zal er op
worden aangedrongen, dat verschillende, landenzatfiin een hogere
categorie plaatsen, waardoor hun financiéle bijezg toenemen. Enkele
regeringsvertegenwoordigers waren bereid dit m&nhkian redenen aan hun
regeringen voor te stellen.

Er werd voorlopig vastgesteld, dat de landeigeexemplaren van het
Bulletin: kosteloos zullen ontvangen in afhankdigid van hun categorie. Voor
Nederland,dat zich in de vierde categorie beviraltdit drie bedragen. Verder
krijgen ook de leden van het Comité Exécutif ervderzitters, vice-voorzitters
en secretarissen der Commissies het Bulletin kas$eioegezonden.

Tenslotte werd de *Conseil technique*, die het week Commissies zal
stimuleren en oriénteren officieel ingesteld (hetygroeger verzuimd is) en
werd door splitsing en hergroepering van enkeler@sies het aantal daarvan
tot 9 uitgebreid.
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De gebieden dezer commissieszij
| Wetenschappelijke problemen van de natuwaten thermodynamica der
lage temperaturen; de industrie en vanege age temperaturen en van de
edele gassen.
Il Warmte transport; thermische eigenschappen varnrialate
meetinstrumenten; isolatiematerialen.
[11 Berekening, constructie en bedrijf van koelinstaaen
van luchtbehandelingsinstallaties.
IV Toepassingen van de koude op voedingsmiddelemebdawproducten.
V' Koelhuizen en ijsfabrieken.
VI Toepassingen van de koude op andere gebieden.
VIl Gekoeld transport over land en door de lucht.
VIl Gekoeld transport over zee.
IX Koeltechnisch onderwijs

Tengevolge van moeilijkheden met de Amerikeamgetgeving staan de
Verenigde Staten helaas nog buiten het Instituutwé&ren echter verscheidene
Amerikaanse sprekers en ook de aanwezigheid vahede P.B. Christensen,
voorzitter van de American Society of Refrigeratisnhoopgevend. Besloten
werd de Franse Regering uit te nodigen HeK@ude congres gastvrijheid te
verlenen.

Van de gedane benoemingen vermeld ik:

Tot voorzitter van de *Conférence Générale* werddemd:
Dr. Ezer Griffiths (Engeland)

Geen wijziging werd gebracht in voorzitter ([Queuille; Frankrijk) en in
vice-voorzitters van het *Comité Exécutif* behaliat Dr. Griffiths door Prof. R.
Plank (Duitsland) werd vervangen.

In het *Comité Administratif*, dat de controlep de financién uitoefent,
werden de regeringsvertegenwoordigers van BelgiéuwZeeland, Frankrijk,
Engeland, Denemarken, Nederland, Itali&, Duitsla@evitserland, Canada,
Marokko, Noorwegen, Zweden, Spanje en Polen benpamarbij de heren M.J.
Foulon (Belgié) eWynn Mason (Nieuw-Zeeland) als voorzitter en vicevooezit
zullen optreden.

Ondanks tegenspartelen werd ik als voorzitan de *Conseil technique*
gekozen, met de heren M.J. Foulon (Belgi€) en MBofdel Nunzio (ltali€) als
vice-voorzitters. Als voorzitters der verschillendeommissies werden
respectievelijk benoemd de heren:
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Prof. F.E. Simon (Engeland), Dr. E. Griffiths (Eteyed) Prof. P. Glansdorf
(Belgié), Dr. J.C. Fidler (Engeland), Di.. Fontanel (Frankrijk), Prof. B. del
Nunzio (ltalié), Dr. D. Palmieri (ltali€¢) Dr. H.Rdowells (Engeland) en Prof.
S.A. Andersen (Denemarken). Onder de vice-voorgitigorden verder ook
deskundigen uit Duitsland, Zweden, Zwitserland,idndCanada, Australié en
Noorwegen aangetroffen.

Als conclusie kan men zeggen, dat het Londeosgres zeer geslaagd is,
zowel wat de wetenschappelijke, technische en enuhe zijden betreft, als
wat betreft de vele persoonlijke contacten, diedsaergemaakt tussen koude-
specialisten van zeer vele landen. Het Instituérimtional is verjongd en met
succes gereorganiseerd en mag met vertrouwen #ere¢ tegemoet zien, al
vormen de beperkte financién nog een sterke remjog@ctiviteit.

IR. H.HW. VAN EYK SPREEKT OVER DE TECHNISCHE ONDERWERPEN,
DIE ZIIN BELANGSTELLING TROKKEN:

Bij het congres in 1936 was opvallend, dat éwenderwerpen in het
bijzonder in het midden van de belangstelling sendl. de gasbewaring voor
fruit en de luchtbehandeling.

Bij het & congres te Londen kan men niet spreken van hek sear voren
treden van speciale onderwerpen. De lezingen befhdexd onderwerpen,
liggend op zeer verschillend gebied, en slechtsemkele punten kan men bij
het slot een algemene stroming constateren. Deiél#italen waren Engels en
Frans. De Engelsen hadden zich er tegen verzet aits @Is taal van het
congres toe te laten. De Duitsers voelden zichesglin een hoek gedrukt, dat
hun taal niet officieel was toegelaten. Zij druki@oh meestal uit in het Engels,
maar uitten dikwijls klachten daar zij zich achiesteld voelden. De Italianen,
die zich meestal in het Frans uitdrukten,waren dewigk te volgen. Het
congres hield zijn zittingen in vijf commissies, avaan er één zelfs
onderverdeeld was. Daar deze vergaderingen ggligktplaats hadden, was het
onmogelijk om alle lezingen, waarvoor men belangstehad, te volgen. Van
een aantal lezingen was de tekst tevoren beschikfesdeld, maar lang niet van
allemaal. Men zal dus mdbelangstellingde verslagen van het congres
tegemoet zien, omdat ook de deelnemers niet aiaden hebben
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kunnen volgen, die hen interesseerden. Ik heb ooyvamelijk beperkt tot het

bezoeken van Commissie IV (machine en apparatesdy ien deze commissie
wel eens ontrouw geworden, wanneer in een andeldiag een lezing werd

gehouden, die 66k mijn belangstelling had.

De lezingen
Daar het niet doenlijk is om alle lezingen kart bestek te behandelen,
worden er slechts enkele aangestipt.

a) De 4 commissie opende met twee lezingen over veilighaidrschriften.

Een Amerikaanse en een Engelse code warerbiegerd. De samensteller
van de lezing voor de Amerikaanse code is echtet op het cogres
verschenen, zodat zijn lezing in de verslagen méétwordenafgedrukt. Deze
codes zijn niet bedoeld als bindende voorschrifiaar als suggesties.

Naar aanleiding van het indelen van methylchloatieeen niet gevaarlijk gas
in de Amerikaanse code, ontwikkelde zich een irstgaate discussie. Bij het
zoeken naar lekken in een methylchloride-instalatiet behulp van een open
vlam, is er een klein gebied,waarbij het mengsel weethylchloride en lucht

explosief is. Hoewel dit gebied klein is en ongddeik zelden voor komen,bleek
uit de mededelingen van enige congresleden, ddignnzich een explosie
voordeed, de gevolgen gewoonlijk zeer ernstig walEem voorstel om door het
congres een motie te laten aannemen, dat methyidel@ngevaarlijk was,

wilde de sectievergadering dan ook niet aanvaardigeens deze zitting maar
ook in het verdere verloop van het congres is delniedat methylchloride meer
en meer op de achtergrond raakt. Indien men de tngsdsuikte gassen in

rangorde van toepassing opstelt, komt men tot:

1) ammoniak

2) freonl2
3) freon 22
4) freon 14

Wanneer theoretische berekeningen over kdellaes op het congres
werden gemaakt, hebben de inleiders deze berekemioign ook dikwijls,
zowel van ammoniak als van fred®, naar
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voren gebracht. Divil niet zeggen, dat zij ook allen voorstanders vaorfrg2
waren, maar dat men er toch rekening mee wilde @éoudat freon 12 zich
heeft gehandhaafd en zijn gebied nog steeds uitthr®e voornaamste positie
wordt echter nog altijd in overwegende mate doomamak ingenomen. Het
niet gehouden referaat was van Glenn Muffly *A.&RSafety Code and
Marine Practice Code*.

De inleider voor de Engelse code was H. Randal &tewMechanical
Refrigetation Safety Codes*.

b.) H. Glaser sprak over: * The Efficiency of Cooling Surfaces with Partial

By-passing*,

Tussen het koelelement van een luchtkoelederomgevende wanden is
dikwijls een ruimte, die het mogelijk maakt, dahdeeveelheid lucht langs dit
gedeelte van lage weerstand passeert. De inleieleldel mede, dat hij door
metingen vastgesteld had, dat hij een luchtkoelegmdan de helft van de lucht
op deze wijze om de koeler wordt geleid. Het gevislgdat, om hetzelfde
koeleffect te bereiken, de verdampingstemperatager moet zijn, waardoor
het rendement omlaag wordt gebracht, Met berekeninigonde hij aan, hoever
de verdampingstemperatuur door het omlopen van lesveelheid lucht
verlaagd wordt. Deze lezing toonde duidelijk aaat, loet van groot nut is, het
omlopen van lucht hij verdampers van koelmachiegen te gaan. Indien men
hiervoor maatregelen neemt kan men daardoor, dfedgampingstemperatuur
omhoog brengen, of het koelopperviak verkleinennsiate berichtte de
inleider, dat bij een bestaand geval het beperkande omlooplucht geleid had
tot een 54% hogere warmte-overdracht.

c.) De fransman M. Merville sprak over: *Investigation of Economie
Water Consumption in Ammonia Condensers*.

De hoeveelheid koelwater, die aan een condemsadt toegevoegd, wordt
vrij willekeurig vastgesteld. De inleider heeft estudie gemaakt, daarbij
uitgaande van de kosten van eehkmelwater en de kosten van een kWh,voor
de bepaling van de juiste hoeveelheid koelwater a@en koelmachine zo
economisch mogelijk te gebruiken. De behandeling weer theoretisch en
vond bij de practici weinig bijval. Men kreeg ooke dindruk, dat de
koelwaterhoeveelheden,
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die in de praktijk worden genomen, toch niet biden veel afwijken van
hetgeen de theorie zou opleveren.

d) Een aardige lezing was van P. Clement: * Quick-freezing Tunnels*

De schrijver had een tunnel geconstrueerd,riwa2 koel lichamen en 2
compartimenten voor de in te vriezen goederen weanken. De luchtstroom
kan dan de navolgende route kiezen; koellichaamrigsruim, koellichaam,
invriesruim, maar door het verstellen van kleppen knen de tunnel ook in 2
afdelingen verdelen, zodat men ook de helft vantuteel kan gebruiken,
wanneer er niet zoveel behoefte aan in te vriepen gs. Men heeft dan slecht te
maken met koellichaam, invriesruim. Men kan ookdeee tunnel twee zeer
verschillende koelgoederen gelijktijdig in iederelfhinvriezen. Wanneer men
echter de tunnel in zijn geheel voor invriesgoedrgikt, is er een vrij
gelijkmatige invriestemperatuur van de lucht. In kigeltechnische bladen is
deze tunnelconstructie in de laatste maanden rs@gejehaald.

€) Ontdooiingsproblemen

In de commissie IV hield A.K Alcock een lezioger: * The Defrosting of
Evaporator Coils*. De lezing was niet zeer intea@$s Het betrof alleen het
ontdooisysteem met directe verdamping, waarbij ngeen verdamper ter
beschikking had staan om warme gassen te makenwdsr een speciale
verdamper voor dit doel geconstrueerd,welke de tebevoegen warmte uit
elektrische stroom verkreeg. Men zou verwacht hepbat het onderwerp van
de ontdooiproblemen,waarmede toch in de gehele lavegeworsteld wordt,
meer lezingen zou hebben opgeleverd. Er was opgeliied echter in de
commissie VI A (Transport ter zee) een lezing, @émerkelijk belangrijker
was,namelijk van J.D. Farmer: *Defrosting Processath Dry Surface Air
Coolers*. De inleider gaf een systematisch ovetzicn de verschillende
methoden van ontdooiing, hierbij de voor- en naddbeschrijvende. Bij de
discussie kwam een oude veteraan uit de koeltelchnie meen van de
Lightfoot-familie naar voren en merkte op,dat heblpeem toch eigenlijk
verkeerd gesteld werd. Wij doen alleons best omde gevormde rijp te
verwijderen. Deze deelnemer van het congneende, dat men de zaak op andere
wijze moest aanpakken en moest zoeken naar middetete voorkomen, dat de
rijp gevormd werd.
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Hij noemde als reden van de overmatige rijpvorminge oorzaken. In de
eerste plaats werden z.i. de koelers te veel bésdédd aan vochtige lucht.

Men dient de deuren van de koelruimten beiefitde houden en met meer
sluizen te werken, waardoor het toestromen vanweewaterdamp voorkomen
wordt, met het gevolg dat er ook minder op de ksel@an neerslaan. Ten
tweede meende hij, dat de koeloppervlakken,doosctierpe concurrentie van
de machine fabrikanten, in vele gevallen te kleierden gemaakt, met het
gevolg dat men een lagere verdampingstemperatuudaanbij een sterkere
berijping verkreeg. Zijn conclusie was:*sluit de teslamp af van de ruimte
waar de koeler staat en maak de verdampopperviaideaorlijk groot*.

f) Excursies

Op een enkele uitzondering na werden de lezringy de voormiddag
gehouden, terwijl de namiddag bestemd was voorrsiei Nadat het congres
op 5 September was gesloten, werden in de daarglugtgnde week nog een
aantal andere excursies ondernomen. Evenals dgziegen diende men ook
bij de excursies een keuze te maken. Het bezoeleaige grote koelhuizen te
Londen leverde weinig nieuws op. De bezichtigingh veéen comsumptie-
ijsfabriek heeft de deelnemers er waarschijnlijetrioe aangespoord om veel
meer comsumptieijs te gaan gebruiken.

In Londen bevindt zich ook een instituut vquaeventieve geneeskunde,
waarbij met behulp van vaculim-vriesinstallatiesedbe speciale stoffen uit
mensenbloed worden gemaakt. De installatie was griedt en gaf meer de
indruk van een studiecentrum dan van een groterardéng voor de praktijk.
Een excursie naar Kent, die vier dagen zou duremrdvsamengekrompen tot
één dag, waarbij die dag twee installaties met @ashing en één invries-
installatie voor fruit werden bezichtigd. Het warkekende installaties, die in
de literatuur ook reeds voorkomen, Men kreeg deulkddat de techniek van de
gasbewaring in de afgelopen vijftien jaren nieiaberijk is gewijzigd.

Een interessante installatie was de luchtbeédlamgsinstallatie in
Westminster Palace. The House of Commons is indeg
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door bominslag beschadigden werd na de oorlog apnigpgebouwd, waarbij

men ook een luchtbehandelingsinstallatie tot stdmekft gebracht. De

koelinstallatie bestaat uit twee freon — 12 — caespors, elk voorzien van
motoren van 240 pk. De Engelsen vermoeden, datelitneest uitgebreide
luchtbehandelingsinstallatie in de wereld is. Zipken hierin wel gelijk hebben.

Men controleert voortdurend het aantal bezoekenshet House of Commons en
regelt daarnaar de luchtbehandelingsinstallatie. ééa 30-meter-hoge telescoop
kan de machinist vanuit de machinekamer de gehakld nverzien. Deze

installatie bezit een nieuw type van druppelafstéienamelijk eenzijdig geribde
glasplaten, die op vrij grote afstand van elkaaast en daardoor weinig
weerstand geven.

Het congres maakte ook een bezoek aan de dekeachinefabriek J.& E.
Hall. Ltd. In Dartford, een fabriek waar 3000 memseerkzaam zijn. Deze
fabriek werkt veel met automatische pijplasapparateetgeen vermoedelijk
alleen mogelijk is bij het gebruik van de dikwareliguis.

Dr. CJH. VAN DEN BROEK NEEMT DE TOEPASSNG VAN KOUDE OP
VOEDINGSMIDDELEN VAN DIERLIJKE OORSPRONG ONDER DE LOUPE:

Bij het samenstellen van een overzicht vamdwt op net 8Koudecongres
werd besproken op het gebied van biochemisch ooder@Commissie ) en de
toepassing van koude op levensmiddelen van dierbijrsprong (Commissie V)
stuit men eveneens op de moeilijkheid, dat er ih aingres zo weinig
onderwerpen naar voren kwamen, waarop de algemandaeht zich heeft
geconcentreerd. Er is een zeer grote verscheidinhei onderwerpen behandeld
en een keus daaruit draagt uiteraard een zeerqudijkkarakter.

Om met dfundamentele onderzoekingen te beginnen, moge allereerst
kort melding gemaakt worden van Franse onderzoekirayer het gedrag van
levende organismen bij zeer lage temperatuur. D&mcquerel werd
aangetoond, dat de invioed van bevriezen op levpraloplasma in veel
opzichten gelijkt op die van intensief drogen. Redi treedt in de regel eerst op,
wanneer de eiwitten tijdens het ontdooien coaguoler® mogen dergelijke
waarnemingen ver verwijderd schijnen van de priakign de koeltechniek, toch
bleek, dat deze van groot belang kunnen zijn voeempraktische vraagstukken,
toen in de discussie doBiarkes mededeling werd
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gedaan over het bevriezen van sperma met behoudes&remkracht en door
Burfood over het behoud van de insulinewerking in bevrafienlijke pancreas.

Blijven op dit gebied de biologische onderzagkn nog uiterst moeilijk en
de resultaten vaak weinig opzienbarend, iets Haggen de mogelijkheden bij
het onderzoek van geisoleerde enzymsysteirchter (uit de bekende Duitse
school vanF.F. Nord) gaf een overzicht van het meest recente werk over
kryolyse. Bij anorganische colloiden is men thansver, dat men de invioed
van bevriezen kan voorspellen; bij organische oo, in het bijzonder
enzymen, is het nog vaak onverklaarbaar waarom bgn enzym-systeem na
het bevriezen in het ene geval een verminderde ingrkagregatie van
deeltjes?), in het andere geval een vermeerderd&inge (desagregatie?)
vertoont. Hetzelfde probleem werd dodoslyn (Inst. of Food Technology,
Berkeley, Cal) behandeld, die uitgaande van hed,idat bevriezen in de eerste
plaats een concentratie van het celvocht teweegghrede werking van
plantaardige enzymen bij hogere zoutconcentratieftheagegaan. Diens
resultaten waren overigens reeds verschenen ima®al Sci. Food Agric. ,2
nr. 7 (1951) 289-294. Verder werk in deze richthmaudt de belofte in, dat de
kloof tussen het zuiver wetenschappelijk onderzeekde praktijk langs deze
weg zal kunnen worden overbrugd.

Komen wij nu tot hetnderzoek over voedingsmiddelen zelf, daeen van de
onderwerpen waarop zich een meer dan gemiddeldkaehanconcentreerde wel
de vorming van *drip* uit bevroren vlees bij ontden. De inleiding tot de
betreffende zitting werd gehouden door de Austrdirepey, die een zeer goed
historisch overzicht gaf van het vele onderzoekajadit gebied de laatste 30
jaar is gedaan. Hieruit bleek wel duidelijk hoe mipe het is om tot een
behoorlijke meetmethode voor *drip* uit bevrorenee$ te komen, nog
daargelaten de moeilijkheid om een goede verklat@egvinden voor de
biochemische processen, die hieraan ten grondijggr. Zo is destijds door
Empey zelf gevonden dat speciaal de pH op de vormingdrgmeen zeer grote
invloed heeft met dien verstande, dat de drip magins wanneer het viees bij
maximum rigor en pH pIm. 5.5 wordt bevroren*).

*)Voor een overzicht zie Q.H. van den Broek - Het bederf van digke
voedingsmiddelen bij lagere temperaturen, Chem.\Wleek45,(1949) 777 -
784 en 813 - 820.
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Een zeer belangrijke stap vooruit werd geddaor Bendall & Marsh, wier
voordracht wel een van de meest opzienbarende vam@ssie lllis geweest.
Zij werkten op het Low Temperature Station in Caiudpe, waar dooBate
Smith reeds baanbrekend werk is verricht over het omstaa de rigor in vlees.
Daarbij was gevonden, dat het ontstaan van detijijksid en de daarmee
gepaard gaande verkorting van de spiervezels ieetste plaats is terug te
voeren op het verdwijnen van ATP (adenosine-trifdet3, dat na het opraken
van de glycogeenreserve in de spier niet meer kamen teruggevormd. De
lage pH, die tijdens de rigor heerst en die tewebgacht wordt door het uit het
glycogeen ontstane melkzuur, dient veeleer alsbegreleidend verschijnsel te
worden gezienBendall & Marsh onderzochten nu de invioed van ATP op het
volume van het spiereiwit, waarbij dit laatste weeemeten door centrifugeren
van de fijnverdeelde spierbrij. Uit hun waarnemimgd#ijkt, dat wanneer men
uitgaat van zeer verse spieren, het volume vanspigrreiwit gedurende een
eerste phase constant blijft, terwijl het glycogeemmindert, doch het ATP op
peil wordt gehouden. Pas als in een tweede phase uitputting van het
glycogeen het ATP opraakt treedt een verminderang het eiwitvolume op, die
gepaard gaat met de afgifte van een hoeveelheidtvbet is deze hoeveelheid
vocht, die bij ontdooien van het bevroren spiersleds *drip* naar buiten
treedt. De directe werking van ATP op de spier¢amitkon bijzonder fraai
worden gedemonstreerd doordat na toevoeging van &aiPde spierbrij het
volume van de spiereiwitten weer toenam onder opmgmvan het zojuist
afgestane water. Het bedrag van de volumevermingeran de spiereiwitten
bleek daarbij direct te worden beinvioed door de pH wel zo, dat deze
inkrimping het sterkst was bij pH 5.5.

Zodoende moet het ontstaan van drip in de teepdaats worden
toegeschreven aan de uitputting van het ATP, itwaeede plaats aan de pH,
terwijl tenslotte de mate, waarin het spierweetselocht verliest, ook afhangt
van de mate waarin het sarcolemma door de ijskestds vernielden de
wijze waarophet viees is gesneden.

Afgaande op deze waarnemingen werd demdall & Marsh het bevriezen
van vlees voor de rigor — zoals aanbevolen drewster- afgeraden. Wel blijft
in bevroren toestand het ATP geheel in
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stand, doch bij ontdooien verlopen de biochemiguttegessen met verhoogde
snelheid, zodat een extra snelle vorming van deiprésultaat is.

Hiermee komen wij op het oude probleem vardegructie van celwanden
door ijskristallen. Nieuwe mogelijkheden werden ged door een onderzoek
vanCook & Lusena, die *modellen* van cellen construeerden met celbgit
membranen en de vorming van ijskristallen in deelen bestudeerden. Het
bleek, dat deze cellophaanmembranen de groei gansfallen in belangrijke
mate tegenhoudenCook besluit hieruit, dat wanneer men in snelbevroren
weefsel een grote homogeniteit van kristal grosssém aangrenzende cellen
vindt, dit moet worden verklaard door een intensienderkoeling van het
celvocht.

Enkele voordrachten waren gewijd aan het koalan melk, doch deze
gaven weinig nieuwe gezichtspunten. Zeer veel nadrerd gelegd op het snel
afkoelen van de melk tot pim. 4° C. Waar mogelighdient ook het voorkoelen
van de flessen aanbeveling.

Ook een Frans onderzoek over het koel bewaeende boter gaf weinig
meer dan een bevestiging van reeds bekende feitils de noodzaak om
verontreiniging met sporen zware metalen tijdensvderbereiding strikt te
vermijden en de noodzaak van hygiénisch werken. eBdien werd
gedemonstreerd, dat in de loop van vijf maanderagpsij -10° C. 95 - 99%
van de bacterién afsterft. Van andere zijde werdegalasetest aanbevolen als
indicatie van de hoeveelheid bacterién.

Uitvoerig onderzoek werd uit Engeland gemeleérode behandeling van
eieren. Het dompelen in olie bleek in een vergehgte test gunstig te werken,
daar het de verdamping tegengaat en de kans opfbetenindert, doch er
werd zeer nadrukkelijk gewaarschuwd tegen de entegtie met bacterién, die
teweeggebracht kan worden door het gebruik vanwveswuild oliebad. Het
wassen van de eieren na de leg werd afgeraden.

Een tweede punt, waarop een meer dan gemidelahdacht zich
concentreerde was het koelen en vriezen van vigraea een gehele zitting
werd gewijd. Reay gaf een overzicht van het Engelse werk op dit gebie
waarbij men in de eerste plaats tracht te komenhdt vaststellen van de
minimum hoeveelheid ijs, die voor het koelen vas &an boord van trawlers
nodig is in verband met buitentemperatuur, isoledie het visruim,wijze
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van stuwen en reisduur. Men is het er echter ogas,edat ook bij zorgvuldige
ljzen de vis van de verre visgronden niet in vofdie kwaliteit in Europese

havens kan worden aangevoerd. Het snelvriezen @pszieet enige systeem dat
hiervoor uiteindelijk zal voldoen en uitgebreideaktijkproeven worden thans
genomen aan boord van een trawler in de Noordelijléeren. Dit schip is

voorzien van een vriesinstallatie van nieuw modelarbij de vis wordt bevroren

tussen twee verticaal opgestelde, zijdelings bebaeggekoelde platen, die de
expansie van de vis tengevolgen van het kunnenngeva

De onbevredigde resultaten met de normalargehn vis op ijs werden door
de CanadeesYoung bevestigd. Wel heeft men in Canada belangrijke
verbeteringen bereikt speciaal door het intensedfrgk van ijs aan boord van
schepen en bij het transport, maar deze blekeetialpemeen meer aanleiding te
geven tot de verzending van vis over grotere afigandan tot een betere
kwaliteit. Een radicale verandering van instellizgyel bij de handel als bij de
consument schijnt hier noodzakelijk.

Ook doorYoung wordt het bevriezen van vis aan boord als de aeezen
oplossing gezien. Het was zeer te betreuren, déjdieoor discussie een nadere
bespreking van dit urgente probleem niet toeliet.

Door Bramsnaes werden de (reeds eerder in het Deens gepubliceerde
resultaten bij het keuren van visserijproducten geeeeld, terwijl een
Nederlands onderzoek het belang van de versheidigdraring op het moment
van bevriezen onderstreepte.

De laatste voordracht van deze serie behelseie grondige werk van
Watzinger over de vriessnelheid van visfilets met en zondepakking tussen
gekoelde platen. De oorspronkelijke mededelingviaierwerd reeds in 1949 in
het Noors gepubliceerd door het Fiskeridirektorat.

Ondanks een aantal interessante mededelingestrin deze zitting, zoals in
zoveel andere, worden betreurd, dat enkele bejaagproblemen niet of
nauwelijks ter sprake zijn gekomen. Zo werd op @®FHerring Meeting in
October 1950 te Bergen hevig gediscuteerd oventitetan antioxydanten bij het
bevriezen van vethoudende vis, doch dit punt is dgze gelegenheid
ternauwernood ter sprake gekomen.
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Gelukkig gaf echter het Congres gelegenheidbuiten de zittingen met
buitenlandse collega's over deze punten van geglatatwisselen.

Discussie

In de discussie wordt gevraagd in hoeverrepo@fnemingen varCook
bruikbare aanwijzingen kunnen geven voor het gedriadnet bevriezen van
plantencellen. Het tegenhouden van kristalgroer @etlophaanmembranen zal
toch in belangrijke mate afhangen van het watergehan deze membranen.

HeeftCook dit watergehalte opgegeven?

Dr. C.J.H. van den Broek antwoordt, dat hijhzniet herinnert, of dodCook
tijdens zijn voordracht dit watergehalte is genogwhach dat dit wellicht in de
oorspronkelijke publicatie te vinden zal zijn. Heémt hem voor, dat een
cellophaanmembraan, daar deze met water is do&engkot op zekere hoogte
vergeleken kan worden met de cellulosewanden vantg@hcellen doch zeer
waarschijnlijk niet met dierlijke celwanden of métet sarcolemma van
spiervezels.

De heeKuiper vraagt naar aanleiding van de voordracht Bendall & Marsh,
of deze ook aanwijzingen hebben gegeven voor diaidevan ontdooien van
vlees.

Dr. C.J.H. van den Broek antwoordt, dat het.@wv. de interne gesteldheid
van het vlees betrekkelijk weinig toe doet met wetknelheid het vlees wordt
ontdooid, doch dat bij langzaam ontdooien het welafeeer gelegenheid krijgt
het vrijkomend vocht in zich op te zuigen. Hoewelevonderzoekingen elkaar
op dit punt nog tegenspreken, lijkt er vooralsnaginig aanwijzing te bestaan,
dat het snel ontdooien van vlees nodigDs. Reitsma vult hierbij aan, dat het
uit praktische overwegingen zeker nodig is het ¥lesngzaam te ontdooien,
aangezien zich op vlees, dat snel van een koudeeggawarme ruimte wordt
overgebracht, condenserende waterdamp afzet, dik aamleiding geeft tot
oppervlakkig bederf.

Prof. Van Oijen vraagt wat het voordeel is van het door de Engelsen
vriezen van vis aan boord gebruikte vriessysteem, of de vis bij dit systeem
niet aan de platen vastvriest.

Dr. C.J.H. van den Broek antwoordt, dat dekkém bevroren vis van de
plaat worden losgedooid door deze door het omkeaerde
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gasstroom te verwarmen. Bij een vroeger systeenasbwade vis in gesloten

tanks werd bevroren wat het ook dan nog onmoghkkblok uit deze tanks te
verwijderen, aangezien het bevroren blok hierinrdd® expansie ten gevolgen
van het bevriezen zeer vast zat ingeklemd.

IR. T. VAN HIELE, WAGENINGEN, VAT ZIJN INDRUKKEN SAVEN
OVER DE TOEPASSING VAN DE KOELTECHNIEK OP PRODUCTEXAN
PLANTAARDIGE AARD.

De invloed van koude op plantaardig matenegdd van verschillende zijden
belicht. Hoewel niet gezegd kan worden dat op eéitrein nieuwigheden
gelanceerd werden, waarvan men tot dusverre ndggeigoord had, kan toch
worden opgemerkt, dat het zeer verdienstelijk wias$,verschillende problemen
nog weer eens aan de orde gesteld werden, danaweden andere zijdgerden
belicht. Ook het contact met personen uit het biated, welke aan soortgelijke
problemen werken, is steeds waardevol, temeer \dachillende onderwerpen
reeds op de.R.O. conferentie in 1948 te Kopenhagen in discussie nvgesveest
en daarna bij de Internationale Conferentie ovetB®wvaring van de appel*in
1949 te Londen nog weer eens ter sprake waren ggbr&en dergelijke
meervoudige behandeling moge aan de ene zijdedueteh hebben dat de grote
lijnen in het onderzoek algemeen bekend zijn; zthechter het grote voordeel
dat men dieper op de zaken kan ingaan omdat men eveveer beter met
elkanders werk op de hoogte geraakt.

Vorstresistentie bij vruchtbomen, behandeld door Mej. Modlibowska van het
East Malling Research Station, blijkt nog steeds eweilijk vraagstuk te zijn,
waarin men weinig verder is gekomen. Erfelijke egghappen en het min of
meer afharden der gewassen blijken de belangrijistéoren te zijn die de
vorstresistentie beinvioeden.

Lage-temperatuurbederf vormt nog steeds een probleem bij vele soorteneen d
physiologische achtergrond van dit gebeuren bigig even duister als voorheen.
Wel is men er hier en daar in geslaagd een praetisplossing aan de hand te
doen. Zo heeft men gevonden, dat de Zuid-Afrikagmeen, Victoria, welke
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tijdens het transport naar Engeland zeer onderhewigs aan lage
temperatuurbederf, hiervan ontbloot kbhjven, indien de temperatuur tijdens
het transport van - 0.6° C. na 45adagen op70° C. werd gebracht. Een
soortgelijke mededeling werd gedaan uit Australiét nbetrekking tot het
optreden van Jonathanbederf, een ziekte welke oxakenkomst vertoont met
lage-temperatuurbederf.

Bij Australische Jonathans bleek het nl. migigbleginnende bij 2.2° C. en na
4 weken de temperatuur verlagende tot IC1%n later nog eens tot 0° C. deze
moeilijkheden te ontgaan. Hoewel het koelen vaiit &u niet eenvoudiger op
gaat worden wanneer men met dergelijke receptert gaan werken verdient
het toch alleszins aanbeveling ook in ons lancergaain welke mogelijkheden er
langs deze weg liggen bij verschillende Nederlarpiseucten.

Het resultaat bij het koelen van fruit hantgiesls voor een belangrijk deel af
van het stadium van rijpheid waarin het fruit wobetnengebracht. Tot nog toe
kon men alleen zeggen, nadat de bewaring had plgatenden, dat een
bepaalde partij te vroeg of te laat geplukt waddkich uit Frankrijk is er thans
in geslaagd voor bepaalde districten bruikbare staaén aan te geven, volgens
welke het juiste stadium van rijpheid bepaald karden o.a. bij Bon Cretien
Williams, Doyenné du Comice, Calville appelen &elle de Boskoop
(Goudreinette). Als maatstaven worden gebruikt deeurk hardheid,
zetmeelhoeveelheid, ademhaling en mate van losleterde steel. Het feit, dat
Ulrich er in geslaagd is enkele practisch bruikbara@atstaven aan te geven is
zeer belangrijk, omdat dit de hoop wettigt dat aegs deze weg voortgaande
ook in eigen land eenmaal zover zullen kunnen komen

DoorGac werd melding gemaakt van een sterker optreden figsigogisch
bederf bij Passe Crassane en Calville bij hogesktiochtigheid (98%) dan bij
lagere (65 en 80%). Ook was de aroma-ontwikkeling beter bij lagere
vochtigheid.

Het voorkoelen van groenten en fruit is inevieinden nog een probleem. Het
doorkoelerelfdient immers te geschieden in de
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kortst mogelijke tijd met een minimum aan uitdraginDe

Amerikanen kennen hiertoe de vacuimkoeling en Hyliing. In

Frankrijk is het echter verboden de producten dpljt nat te

maken. Men doet het nu, zoals ddayntane werd medegedeeld,
door koeling in met waterdampverzadigde lucht. Waiterdt hiertoe

verstoven in de lucht, nadat deze de koeler gepasse

De gasbewaring werd een gehele morgen in discussie gebracht.
Na een algemeen overzicht van West, werd door gemgoordigers
uit verschillende landen mededeling gedaan vanatelsvan zaken.
De gasbewaring voor fruit in Engeland heeft thars emvang
gekregen van 80-90 mill.kg, hetgeen ongeveer netelois als de
totale opslag van fruit in Nederland.

In Nederland deeldean Hiele mede, worden thans jaarlijks 910
ton volgens gasbewaringsmethode opgeslagen. VoRpgEnaussen is
dit in Denemarken 3000 ton en volgeviskery in Australié beperkt
deze methode zich nog maar tot enkele gevallen.

Interessant waren de mededelingenWiich volgens welke men
in Frankrijk ook aardbeien in GCxou kunnen bewaren. Ze komen
veel overeen met de Amerikaanse gegevens volgelie Wersen
van de Westkust naar het Oosten verzonden kunnexewoin
koelwagons voorzien van vast koolzuur. Het trantsgourt 5 dagen.
In Zweden bewaarde men frambozen in 30% koolzuok 2amme
kastanjes kan men volgebérich in CO, met succes bewaren.

DoorFidler werden enige beschouwingen gewijd aan de viuchtige
organische bestanddelen in gascellen en de midteEiererwijdering
daarvan. Het blijkt dat de concentratie van aethyl@ gascellen vrij
hoog is en hoewel het bekend is, dat aethyleefjpleg van appelen
en peren in de lucht kan versnellen, werd hiervadeaze gascellen
niets bemerkt. Ook werd geen verschil in rijpingcayestateerd,
wanneer het percentage aethyleen werd verlaagdzelitbt kon
gezegd worden van het aromatische deel der vielhigtanddelen.
Ook de *mosbewaring* welke weer ter sprake kwane wmorm van
minder scald, minder snel rijpen etc. Gasbewareny Moemen werd
besproken doorvan Stuivenberg.

Het voorkomen van scald, hiervoren reeds even aangestipt, was
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onderwerp van discussies. Men blijkt nog geen @phgshiervoor te bezitten en
de diverse folders welke hiertegen gepropageerddevorblijken nog geen
gefundeerde resultaten als achtergrond te hebben.

Gekoeld transport werd van verschillende zijde benaderd. Op een der
Londense stations was een verzameling van versod#l koelwagons
bijeengebrachtzoals deze in West-Europa in gebruik zijn. Het was hierbi
opvallend, zo groot alsle variatie in constructies is, in het bijzondert wa
beladingsmogelijkheid met ijs betreft. Dit maaktt héet eenvoudiger om
ijsbelading te mechaniseren resp. ijsheladingsstatie ontwerpen.

Verpakking van groenten en fruit in het bijzonder voor de rkdgebruiker
blijkt nog vele moeilijkheden te bieden. Doorzightierpakkingsmateriaal blijkt
in het algemeen het bezwaar te hebben van tevedeosatie te geven tegen de
binnenzijde. Dit euvel maakt een veelvoudige petfiernoodzakelijk, waardoor
de mogelijkheid dat ophoping van g@innen de verpakking conserverend zou
kunnen werken, komt te vervalleWel blijft de verpakking haar waarde
behouderals middel om indrogen tegen te gaan. Vermeldenswaawaorts de
opmerking vanYoung uit Canada welke inhield, dat men vriesgoed tegen
uitdrogen kan beschermen door het tijdens de opsfaig schermen van de
directe luchtcirculatie d.m.v. luchtgeleidingssdbat De koude lucht behoeft
dan alleen de instraling door de wanden op te vangen soortgelijk voorstel
werd op de F.A.O. Conferentie te Kopenhagen reetimgeerd doair. Elvning
uit Stockholm.

Bestrijding van ratten en muizen in koelhuizen werd behandeld dd8oeke uit
Nederland. Gewezen werd op de mogelijkheid met yhigtbmide muizenen
ratten op een goedkope en afdoende manier te wengander dat het fruit
hiervan te lijden heefin gevallen waarin methylbromide te gevaarlijk zowzij
kan men overgaan tot het gebruik van koolzuurheij ook dat deze methode
veel duurder is.

Onderwijs. Tenslotte mag niet onvermeld blijvende mogelijkheid
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om met behulp van uit plastic vervaardigde matenidlet onderwijs
veel aanschouwelijker te maken. Zo werd een vergaggtoond van
plastic, aangesloten op een koelmachine welke nking was. Ook
verschillende onderdelen van regelapparaten wareemn dergelijke
uitvoering aanwezig.
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BOEK — AANKONDIGING

THE COLD CHAIN MISSION IN THE U.S.A., Report of arGup
of European Experts, Part |

Op de ledenvergadering van onze Vereniging MarDecember
1950 brachten enkele leden verslag uit over hus r&ar de
Verenigde Staten als deelnemers aan de E.C.A. @din
Missior). In het verslag werd opgemerkt, dat een uitvoesjgport
t.z.t. door de O.E.E.C. zou worden gepubliceerd.

Het eerste deel van dit rapport is thans ensen. Het bevat —
naast een korte bespreking van organisatie, ddgigten reisroute
van de Missie en de namen van de 50 deelnemer®ctaap een
samenvatting van de algemene indrukken en consludie uit deze
studiereis konden worden getrokken.

Op welhaast alle terreinen van de levensmefdetiustrie werd
een frappant verschil in de ontwikkeling van deltamniek tussen
Europa en de Verenigde Staten gevonden. De graiesmmng van
de Verenigde Staten kan alleen begrepen wordenn tede
achtergrond van de bijzondere aspecten van de ARazmarse
maatschappij in haar geheel, als daar zijn: het hegjvaarts-

1) Zie mededelingen no. 102, Febr. '51 blz. 28-67
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peil, de bijzondere economische en klimatologisorerhoudingen en de
mentaliteit van de bevolking. Al deze punten wordkam ook in een inleidend
hoofdstuk besproken. Hierop volgt dan een hoofdstukarin de voornaamste
karaktertrekken van de Amerikaanse koeltechniekalnzijn aspecten en
toepassingen worden opgesomd. Vooral dit hoofdgesdt een pregnant beeld
van de indrukken van de Missie, een beeld, dat iin kortheid en
overzichtelijkheid bijzonder geschikt is voor algéeen, die zich met één
oogopslag over deze belangrijke kwestie willenrigéen.

Voortbouwend op de bovenbeschreven indrukkendivvervolgens in een
afzonderlijk hoofdstuk een lange opsomming gegevan de aanbevelingen
betreffende industriéle toepassingen, organisafiderwijs en onderzoek, die de
leden van de Missie naar aanleiding van hun waangen hebben gegeven.

Tenslotte worden enkele woorden gewijd aamviiee, waarop het werk van
de Missie in de toekomst dient te worden voortgewetarbij in het bijzonder
gedacht wordt aan een nauwe samenwerking met Batutninternational du
Froid.

Het is zeker niet zo, dat de Cold Chain Mis®en blindelings overnemen van
de Amerikaanse methoden in Europa voorstaat: deoewsche verhoudingen
zijn daarvoor te verschillend. Maar daartegenoveats wel vast, dat de
Amerikaanse koeltechniek op veel punten de Europetsekan leren (en ook
omgekeerd!) en er is dan ook alle aanleiding onnagiport in ieders aandacht aan
te bevelen. De technische details zullen in heetigedeel van het rapport worden
bijeengebracht, dat begin 1952 zal verschijnen.adeste deel is thans reeds naar
verkiezing verkrijgbaar bij de Nederlandse agemaor O.E.E.C.-publicaties: De
Moderne Boekhandel, Leidse Straat 72-74 en Fa. diéwiff, Beulingstraat 2-4,
beide te Amsterdam.

v.d.B.

M.W. TUCHSCHNEID Die Kéltebehandlung schnellverderblicher Lebettsin
2. Auflage, Ubertragen und neu bearbeitet von By.-IEd. Emblik (Briicke-
Verlag, Kurt Schmersow, Hannover, voor Nederlanduldehoff & Co. N.V.,
Amsterdam, prijs f 39,90.); 537 blz. vele afb.

Het bekende boek vdchschneid, dat in 1946 voor de eerste
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maal verscheen en toen reeds direct een goed onibrad, was spoedig
uitverkocht. Thans is dée’ &ruk, enige jaren vertraagd door de oorlog en de
na-oorlogse omstandigheden, verschenen. Dit uiteed echter het
voordeel, dat de allernieuwste gegevens uit literaen praktijk in deze
delen konden worden verwerkt, zoals referent vaogebieden, waarin hij
zich thuis gevoelt volkomen kan bevestigen. De argvean het boek is
iets groter geworden, het aantal afbeeldingen meermdan 150
vermeerderd.

De stof is verdeeld in drie delen: het eedgel bevat een algemeen
overzicht over de toepassing van koude, het tweledd de theoretische
basis hiervan, en het derde deel de toepassindgaashe bij de bewaring
van aan snel bederf onderhevige levensmiddelen.

De aandacht zij nog gevestigd op het aanhfndsé verschillende
waardevolle tabellen bevat, en de vrij uitgebrditatuurlijst, welke een
dieper ingaan op een bepaald onderwerp vergemgdtkeli

Het boek bevat een schat van gegevens, wealder idie met de
toepassing van koude en bederfelijke levensmiddedlanaken heeft, van
groot nut kunnen zijn.

Aanschaffing van het keurig verzorgde boek #an ook sterk worden
aanbevolen.

B.

TUINBOUWGIDS 1952

De afdeling Tuinbouw van het Ministerie vanndaouw, Visserij en
Voedselvoorziening, Directie van de Landbouw vegtdeder jaar een
uitgave van de Tuinbouwgids. Deze Tuinbouwgids tgeeh samenvatting
van alle gegevens, welke voor hen die met de tuwbio contact komen,
van belang zijn. Naast tal van waardevolle aanagjegn voor de tuinders
wordt een verzameling van gegevens geboden testdiean hen, die met
de opslag van tuinproducten te maken hebben. Opgamaijn o.a. maten
en eigen gewichten van verschillende in gebruikdgj fustsoorten en de
gewichten van verschillende producten welke er @baggen kunnen
worden. Voorts een aantal algemene regelen metiidng tot het koelen
van verschillende producten, de opslagtemperatuggrismetting van
koelcellen, enz. De bewaarmogelijkheid van vergamie fruitsoorten is
ondergebracht in een kalender.

In een algemeen inleidend gedeelte wordt gereiwht gegeven
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van de verschillende Diensten en Instellingen, ens Organisaties welke
verband houden met de tuinbouw, terwijl ook alleggheden welke men in een
almanak pleegt aan te treffen, werden opgenomen.

De Tuinbouwgids 1952 verschijnt in 19.000 epéaren. In 1951 was deze
oplage na 3 maanden uitverkocht. Bestellingen kangericht worden tot de
Staatsuitgeverij te 's-Gravenhage door stortingiogrekening 425300 of bij de
boekhandel. De prijs bedraagt f 5,00 per exempigdagewone uitvoering,
terwijl de prijs voor de luxe uitvoering f 7,00 badgt.

Zij die gebruik wensen te maken van de benidgevan het Instituut voor
Bewaring en Verwerking van Tuinbouwproducten, Héagg 3 te Wageningen,
kunnen de gewone uitgave ontvangen tegen de maijsfv4,00 per stuk door
storting op girorekening no. 90513* .

STICHTING KOELTECHNISCH ONDERWIJS

Op 7 Januari j1. werd op het secretariaatdeatichting Koeltechnisch Onderwijs
(Nassaulaan 13, 's-Gravenhage) door het BestuBadd van Advies geinstalleerd.

De voorzitter, de heer Wolters, riep de aangezop deze bijeenkomst een woord
van welkom toe.

Hierna zette spreker uiteen, waarom de instelvan de Raad van Advies
noodzakelijk was.

Hij wees hierbij op de bijzondere verdienstem één onzer grote figuren uit het
gebied der koude-wetenschap en -beoefening: wilesf. Kamerlingh Onnes, die
naast zijn bijzondere belangstelling voor zijn velbimed, ook reeds behoefte aan
geschoold personeel voelde en daarom voor het KiagierOnnes-Laboratorium de
instrumentmakers opleiding in het leven riep. Damdie jaren de toepassing der
koudetechniek in het maatschappelijk leven nog ro&t grote vlucht had genomen,
kwam in die tijd nog geen vakopleiding voor koetteisch personeel tot stand. Ware
de behoefte toen groter geweest, ongetwijfeld zmf. Kamerlingh Onnes aan de
totstandkoming van een opleiding zijn krachten feebipegeven.

Tot voor betrekkelijk korte tijd werd de vomgi van koeltechnisch personeel in
hoofdzaak aan de praktijk overgelaten. Uitzondehirggop vormde de opleiding voor
scheepswerktuigkundigen, die voor machinisten vder zuivelbedrijven door de
Nederlandse Zuivelbond en enkele particuliere opigen.

In dit verband werd het lofwaardig initiatief vermelén de Vereniging voor
Vakopleiding, die reeds in 1922 gedeeltelijk aarbekoefte trachtte
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tegemoet te komen door het instellen van een Cosislie 0.a. examen eisen

opstelde voor landmachinisten koeltechniek en zndeede studie van het vak

stimuleerde.

Spreker memoreerde de instelling van een stodnmissie door de Nederlandse
Vereniging voor Koeltechniek, die tot het resultd@idde dat een Stichting ter
bevordering van koeltechnisch onderwijs in het frewerd geroepen.

Bij de uitoefening van zijn taak kan het Bestaer Stichting het advies van
deskundigen niet ontberen en spreker dankt dardedkden van de Raad voor hun
bereidwilligheid deze adviezen te willen geven.

In het vertrouwen, dat de leden met het bestuwegelmatig overleg de nodige
voorstellen zullen ontwerpen om een goed georgardse opleiding voor
koeltechnisch personeel, in de ruimste zin genondrstand te brengen, verklaarde
hij de Raad van Advies te zijn geinstalleerd.

Als leden van de Raad van Advies zijn thanskend de heren:

Drs. C.Bergsma, Directeur Openbaar Slachthuis 2cid, namens de
Vereniging van Directeuren van Gemeentelijke Btiagizen
in Nederland;

Ir. T. van Hiele, Rijkstuinbouwconsulent voor kaghgelegenheden, namens
het Ministerie van Landbouw, Visserij en Voedsel+o
ziening;

Ir. J.J.G. van Hoek, Hoofdbestuurslid van de Boad Verenigingen tot het

geven van Nijverheidsonderwijs:

J. Hubrechtsen, Directeur Technische School #leim, namens het Neder-
lands Verbond van Directies en Leerkrachten kij he
Nijverheidsonderwijs;

H.A. van Ingen Schenau, Technisch ambtenaar OpeStaehthuis Leiden,

namens het Nederlands Instituut voor Middelbare en
Hogere Technici;
Th.C. Jerne, Directeur N.V. Vita en Winterzon, naside Vakgroep
Groentenverwerkende industrieén;

Ir. L.W. de Koning, Leraar bij het Middelbaar Teesch Onderwijs, namens
de Vereniging van Leraren aan Middelbaijge¥heids-
scholen in Nederland,;

G. Landaal, Directeur N .V. Landaal-Schelde teetht;

H.S. Lanson, Secretaris van het Leerlingstelset yoosterdam;

P.A. Lekskes, Secretaris Examencommissie voor Lactimisten.
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